
ATELIERS « CHOCOLATE MAKERS » : 
le Samedi 13 avril à Darwin, Bordeaux 

De  14h à 16h-17h 

Adulte (12 ans 
minimum)

Tarif CE Ayant droit Inserm * Universitaire 
adhérent Clas-Cub ** 

Sans subvention 35% 10%
52,00 € 33,80 € 46,80 € 

Emmanuel vous accueillera avec un verre de chocolat chaud, pendant lequel il vous présentera l'espace, le 
projet et surtout le concept du Bean to Bar, nouvelle tendance dans la chocolaterie qui travaille le chocolat 
depuis la fève. 
Il vous expliquera également les lieux de production du cacao, le traitement des fèves, la fermentation 
de ces dernières et l'évolution des arômes.
Plus en détails: 
- l’enjeu du « sourcing » des fèves de cacao,
- l’intérêt de la torréfaction et sa réalisation,
- Le décorticage des fèves et l’élaboration du grué,
- Le broyage et l’intérêt du conchage,

Enfin, viendra le moment tant attendu de fondre vos propres tablettes dans leur moule. C'est un 
moment presque hypnotique de gourmandise !

Vous pourrez choisir les inclusions que vous voulez mettre sur chacune de vos 3 petites tablettes : 
noisettes caramélisées, amandes caramélisées, sel du bassin d’Arcachon, poivre de Timut, piment 
d’Espelette, ou encore pistaches. Vous les répartirez sur 100g de chocolat compartimenté en 3 parties.

Vous repartirez ensuite fièrement avec vos tablettes toutes fraîches et délicieuses !

* 1 place par ayant droit INSERM      ** 2 places par adhérent CLASCUB

Les paiements se font par chèque à l'ordre du "CAES Inserm – CLAS de Bordeaux"

Inscriptions et paiement par chèque avant le 8 mars auprès de elina.casas@inserm.fr

mailto:elina.casas@inserm.fr

